VARENR.: 1009782

Brugsanvisning Ingredienser

Pande: Steg de dybfrosnepandekager

ved middelvarme til de er gyldne, mens de
vendes undervejs. Kombidampovn: Varm
de dybfrosne pandekager pa en bageplade
bekleedt med bagepapir ca. 13 min. ved 120
°C (80% damp). Merrychef ovn direkte fra
frost: 1 min og 35 sek. ved Micro 1000W:
100%. Blaes: 10%. Temp: 275 C. Spis forst
pandekagerne, efter gennemvarme.

Fordele

Vand, HYEDEMEL, oksekad 12%, rapsolie, HELAG,
grontsager 8% (leg og gulergdder), SODMALKSPULVER,
tomatpure, krydderier,joderetvsalt (salt, kaliumiodid), sukker,
vineddike, krydderurter, dextrose, geer.

Convenience produkt af
hgj kvalitet

Hurtigt at tilberede
Kan indeholde spor af: ngdder, soja og selleri.

Smager som hjemmelavet

Anvendelse Allergener

Pandekage Mexico er iszer velegnet til #Eg og produkter pa basis af seg

frokost eller som forret. Kan serveres med
salat eller ris

Meelk og produkter pa basis af maelk
Glutenholdige kornprodukter og produkter pa basis heraf

Ma ikke indfryses efter optening.

Opbevaring &
holdbarhed

Leverandor til Det Kongelige Danske Hof

DANEG

INSPIRERENDE ENKELT

Mikrobiologi Naringsveerdier pr. 100 g
Aerobt kimtal v. 30°C cfu/g: <100000 Energi: 885 kJ / 212 keal ;ﬁ;;’l‘;‘:sr ved -18°C
Bacillus Cereus cfu/g: <1000 Fedt: 129
Enterobacteriaceae cfu/g: <1000 Heraf maettede fedtsyrer: 259 Abnet ved 0°C til +5°C:
1 dag
Kulhydrater: 18g
Heraf sukkerarter: 329
Protein: 709
Salt: 1449
Mal, vaegt & emballage
Stk.: Salgsenhed: Palle:
Nettoveegt: ca.90g Stk./salgsenhed: 25 Salgsenheder/lag: 16
Bruttoveegt: ca.90g Nettoveegt: 2,25 kg Lag/palle: 12
Laengde: - Bruttoveegt: 2,384 kg Salgsenheder/palle: 192
Hgjde: - Leengde: 19,5 cm Nettoveegt: 432 kg
Bredde: - Hgjde: 29,5 cm Bruttovaegt: 478 kg
EAN-kode: - Bredde: 12,7 cm EAN-kode: -
Emballage: Plastikpose EAN-kode: 5709176097825
Emballage: Karton Toldkode: 19059060
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